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Chef Bocuse d’Or / Relais & Chateaux / 2*Michelin / Prix du Service Michelin 2020

Offre d’emploi saisonnier

CDD saisonnier — début avril / fin novembre (dates flexibles: a convenir avec les candidats)

Sous la responsabilité de Marie-Aude Vieira (directrice des Maisons Serge Vieira) et de Jean-Francois Lemoine (Directeur de

salle — Chef sommelier)
Nous recrutons:
Un assistant Sommelier
Profil recherché:
Passionné par l'univers des vins et de la gastronomie // Solides connaissances et désireux d’apprendre // Polyvalent
Excellent “teamplayer” // Créatif et impliqué pour la meilleure “expérience client” // Bon gestionnaire en cave
Appliqué a la bonne tenue de la carte des vins (700 réfs: premium, artisan, bio et biodynamie)
Participe aux achats et au suivi des commandes avec le chef sommelier
Notions de bar pour la création de cocktails a proposer aux clients

Poste nourri mais non logé (nombreux appartements disponibles en location saisonniére bon marché dans le village,

colocation avec les futurs collegues de I’équipe envisageable également).
Congés: Mardi et Mercredi // Salaire selon experience.
CV + Lettre de motivation

a adresser a Jean-Frangois Lemoine : sommellerie@sergevieira.com

Restaurant Serge Vieira . Le Couffour . 15110 Chaudes-Aigues . Tel 04.71.20.73.85 - www.sergevieira.com

Adoptez I'éco-attitude - N'imprimez ce mail que si c'est vraiment nécessaire




