Le BORDELAIS

Bonjour a tous,

Profitons de ces temps inédits pour nous aussi sortir du cadre. Vous trouverez ici un peu de culture,
puis un peu d’autonomie.

e Tout d'abord, la Cité du Vin met a disposition, en acces libre et totalement gratuit, une
bibliothéque de contenus audios et vidéos : entretiens avec personnalités du monde du vin,
retour en images sur les événements de la Cité ... L'occasion pour vous de découvrir ce qui se

trame dans ce nouveau musée des vins du Monde depuis votre canapé ! Profitez-en c’est
exceptionnel, en temps normal ces documents ne sont pas acces libre.

» Cliquezici ou sur le lien ci-dessous :

https://www.laciteduvin.com/fr/mediatheque?utm source=newsletter&utm medium=email
&utm campaign=Fermeture

ECOUTER, VOIR, LIRE

Gala de la Cité du Vin 2020 avec Pierre

Portrait diartiste - Monkeybird
Gagnaire

Vino Sospeso, les dessous d'une
création

Et concernant le Bordelais, vous pouvez améliorer et tester vos connaissances grace a
cette application : OenoBordeaux. C’est téléchargeable depuis vos PC, Mac ou
téléphones via App store ou Google play. C’est bien fait, tout seul ou en famille.

1

» Cliquezici ou sur le lien ci-dessous :

Https://www.ecoleduvindebordeaux.com/oenobordeaux-lexpertise-a-portee-de-vos-mains-2/

L e Testez-vous avec Tenez-vous \vn‘iov(mes
modules en images et en vidéos des quizz ludiques | grace aux alertes
de formation a la carte ! I'univers du vin ! actualités et tendances !
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Le MENU

Concernant le menu régional, c’est celui de La Grande Maison de Bernard Magrez. Le Chef Pierre
Gagnaire a la barre, accompagné de Jean-Denis Le Bras, dirigent le restaurant, I'un des rares a avoir

obtenu 2 étoiles dés sa premiére année !

« Un cadre élégant et raffiné, une équipe chaleureuse, des produits locaux d’une grande qualité, je

suis un cuisinier heureux d’étre a Bordeaux. »

Pierre Gagnaire.

MENU DEJEUNER

du mercredi au vendredi

POUR COMMENCER...

Asperges blanches, anguille laquée,
Graines de Sarrasin, sauce maltaise, sucrine grillée.

E N'SHULTE

Supréme de volaille de la ferme de Vertessec roti,
Velouté de foie gras,
Salsifis braisés au porto rouge et petit épeautre.

ENFIN...

\ Parfait glacé marron / cassis,
Créme anglaise sésame noir,

Salade d’agrumes frais et confits.

OFFRE DU MOMENT

Une sélection de vins des vignobles de

Bernard Magrez incluse dans les menus : 2 plats (entrée/plat ou plat/dessert)
3 plats (entrée/plat/dessert)

Poéme - 4 services - 145.00€ R

Symphonie - 6 services - 195.00€

N'hésitez pas a solliciter notre chef
sommelier pour en savoir plus lors de
votre déjeuner !

A vous de retrouver les produits Aquitains, coté Mer ou coté Terre ...
» Un peu d’aide en cliquant ici ou sur le lien ci-dessous :

https://www.produits-de-nouvelle-aquitaine.fr

60€
85€
35€



