MENTION COMPLEMENTAIRE

SOMMELLERIE

EPREUVE E2
UNITE U2

ETUDE D'UNE (OU DE) SITUATION(S)
PROFESSIONNELLE(S)

Le dossier comporte 17 pages numérotées 1 a 17.

Page 1: ......ce. Page de garde

Page 2 : ... Mise en situation

Pages 3417 : .. [Enoncé et annexes a compléter et & rendre avec
la copie

Assurez-vous que le dossier qui vous est remis est complet.

Les candidats répondent sur les documents fournis dans le sujet.
Ces documents sont & rendre a la fin de I'épreuve
dans une feuille de copie anonymée.

L'usage du dictionnaire n’est pas autoriseé.

L’'usage de tout modéle de calculatrice, avec ou sans mode examen, est autorise.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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SUJET
« LE GASTRONOME »

Vous venez d'intégrer un poste de commis sommelier au sein du restaurant
« L& Gastronome » situe dans une ville du sud-est de la France.

Le propriétaire du restaurant souhaite proposer a ses clients des « soirées dégustation »
et il aimerait vous en confier la responsabilité.

Pour cela il demande au chef sommelier de I'établissement d'évaluer vos compétences.
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1.2, LEGISLATION

1.2.1. Citer cinq critéres a respecter pour qu'un viticulteur puisse prétendre a obtenir
I'AQP pour son vin.

..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

1.2.2. Indiguer le nombre de mois imposés par la loi pour I'élevage en barrique des
appellations suivantes.

Banyuls grand Gru @ oo e

.
Tl
=
o
[

.................................................................................................................................

O] F 1 (=T L 01 1= | o] o NSO

[2X2Y1 s (o) EE USROS

1.2.3. Définir les sigles suivants :

1.2.4. Dans le tableau ci-dessous, relatif aux débits de boissons, indiquer la catégorie de
licence nécessaire pour servir chaque boisson.

Whisky Vermouth
The Armagnac
Cidre
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1.2.5. Citer les deux appellations dispensées de faire figurer la mention « Appellation
d'origine protégée » sur leurs étiquettes ?

.................................................................................................................................

1.2.6. Lors de la deuxiéme fermentation en bouteilie, quelques appellations doivent rester
un certain temps sur lattes avant de procéder au dégorgement. Indiquer le nombre
de mois imposés par la Iégislation pour les appellations suivantes.

o Un champagne non MillESIME & ... e e

B o U= 00T T e N T o) = DT
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PARTIE I
« CENOLOGIE ET AUTRES BOISSONS »

2.1 ENOLOGIE

2.1.1 Citer quatre méthodes utilisées pour élaborer des vins effervescents ?

..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

.................................................................................................................................

2.1.3 Nommer deux procédés permettant une plus grande extraction des matiéres
colorantes lors de I'élaboration d'un vin rouge.

..........................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

2.1.4 1l y a une différence entre faire un sulfitage et faire un sulfatage. Definir chacun de
ces termes.

L1011 7= Yo 1= O OO
® SUAAQJE & oo e e e

2.1.5 Expliquer le principe de la cryoexiraction sélective.

...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................
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2.1.6 Citer quatre sortes de colles utilisées pour clarifier des vins (blancs et/ou rouges).

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

2.2 AUTRES BOISSONS

2.2.1 Citer les quatre catégories de bitters.

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

2.2.2 Préciser les trois dénominations et la mention qui peuvent compléter 'AOC
« Armagnac ».

Dénominations : Mention :

...........................................................................................................................
..............................................................

..............................................................

B e e B
B it eturassrerErreNAaaTRaR i tastastaRa T ERRE s L
L Z POV O TP
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2.2.4 Nommer le fruit du caféier.

2.2.5 Enumérer les deux méthodes de traitement des grains de café permettant d'obtenir
le café vert.

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

2.2.7 Dans le tableau ci-dessous, indiquer a quelle famille ou boisson se rattache chague
appellation ou marque.

Drambuie Maragogype
Rhum Trois Riviéres Carola
Kirsch Byrrh
Oloroso Trappiste

2.2.8 Citer les quatre principaux composants utilisés lors de I'élaboration d’'une biére.
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PARTIE Il
« CONNAISSANCE DES VIGNOBLES »

Le chef sommelier vous soumet quelques questions sur les vignobles que vous avez
visités durant votre formation.

ALSACE

3.1. Citer deux AOP « Alsace grand cru ».

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

VAL DE LOIRE

3.4. Citer deux AOP du Centre-Loire qui peuvent étre produites dans les trois couleurs.

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

BOURGOGNE-BEAUJOLAIS

3.8. Nommer I'AOP régionale qui remplace, depuis 2011, 'AOP « Bourgogne grand
ordinaire ».

...............................................................................................................................................
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3.9. Citer les deux communes sur lesquelles est produit le grand cru « Bonnes-Mares ».

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...........................................................................................................................

..............................................................

3.13.Citer deux appellations communales de la cbdte de Beaune qui produisent
uniguement du vin rouge.

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...........................................................................................................................

BORDELAIS

3.16.Dans le tableau ci-dessous, indiquer la/les couleur/s de chague AOP en cochant les
cases appropriées.

Haut-Médoc ] L L]
Crémant de Bordeaux ] ] []
Saint-Julien ] [] L]
Cérons ] [] []
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3.17. Citer les deux AOP communales du Médoc situées entre 'AOP « Saint-Julien » et
'AOP « Margaux ».

...........................................................................................................................

3.18.Compléter le tableau ci-dessous en indiquant I'appellation de chaque chéteau.

Latour

Chéateau d’Yquem

Chéateau Haut-Brion

Chateau Angeélus

JURA-SAVOIE

3.19. Citer trois appeliations de vins du Jura qui ne produisent pas en rouge.

...........................................................................................................................

..............................................................

...........................................................................................................................

..............................................................

3.21.Proposer deux dénominations géographiques pouvant suivre [|'appellation
« Roussette de Savoie ».

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

PROVENCE

3.23. Identifier les deux AOP situées dans les Alpes-Maritimes.

...........................................................................................................................
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3.24. Indiquer deux dénominations géographiques pouvant compléter TAOP « Cétes de
Provence ».

...........................................................................................................................

SUD-OUEST

3.25. Citer I'appellation de Dordogne uniqguement produite en rouge.

...............................................................................................................................................

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

...............................................................................................................................................

3.28. Spécifier le nom du cépage blanc utilisé dans I'élaboration de la methode gaillacoise
a Gaillac.

...............................................................................................................................................

CHAMPAGNE

3.29. Parmi les communes de Champagne ci-dessous, entourer celles qui sont classées
« grand cru ».

e Avenay o Bouilly o Cramant
e Verzenay s Chamery o Avize

3.30.Identifier les maisons de champagne auxquelles appartiennent les cuveées de
prestiges ci-dessous.

R o1 111 - | ISR
0 UV GraNT S o vvreeeeeeeeee et e e eee ettt eaeree e eretessssssass e s esns s aasesssssssssessrensssnsesnnnnransses

VALLEE DU RHONE

3.31.Citer une des derniéres dénominations géographiques pouvant compléter I'AOP
« Gotes du Rhone Villages ».

...............................................................................................................................................
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3.32. Préciser les deux cépages autorisés dans I'appellation « Cote Rotie ».

...........................................................................................................................

LANGUEDOC-ROUSSILLON

3.33. Citer deux appellations de VDN rouge de la région Languedoc-Roussillon.

3.34.Indiquer les appellations correspondant aux dénominations géographiques
complémentaires suivantes.

L 10t 0 | (=) g T= o U

N I W LY [ = = TR

VINS DU MONDE

3.35. Indiguer le pays de production des vins étrangers suivants.

LI O] o1 1o U SO PP U

8 VEga-SiCIlIA e e e e

o Egon Miller Riesling AUSIESE &
Session 2018 MENTION COMPLEMENTAIRE SOMMELLERIE SUJET

1806-MC5 SOM Epreuve E2 - Etude d'une (ou de) Coefficient | Duree | Page
E2 situation(s) professionnelle(s) - Unité U2 5 3h {1717




