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Aunalyse de la carte des vine

(40 points)

1. Apportez les corrections nécessaires aux différents vins de cette carte. S'il n'y a pas
d'erreur, notez tout de méme en face du vin concerné les mots « pas d'erreur » :

L'absence de prix et de contenance est volontaire, ne faites aucune proposition.

Vins blancs du Pays Nantais

Apporter la correction dans cette colonne

A.O.C. Muscadet de Sévre et Maine

A.O.V.D.Q.S. Coteaux d'Ancenis

A.O.C. Gros plant du Pays Nantais

Vins blancs de J'Anjou

Apporter la correction dans cette colonne

A.0.C. Anjou-Villages

A.O.C. Cabernet d'Anjou

A.0.C. Quart-de-Chaume

Vins blancs de Saumur

Apporter la correction dans cette colonne

A.QO.C. Bonnezeaux

A.0.V.D.Q.S. Coteaux du Thouarsais

Vins rouges de Saumur

Apporter la correction dans cette colonne

A.O.C. Cabernet de Saumur

A.O.C. Coteaux de Saumur

A.O.C. Cherverny

Vins blancs de Touraine

Apporter la correction dans cette colonne

A.0.C. Chinon

A.O.C. Bourgueil
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Vins rouges de Touraine

Apporter la correction dans cette colonne

A.O.C. Tourraine Mesland

A.O.C. Haut Poitou

A.O.C. Touraine Azay-le-Rideau

Vins blancs du Centre

Apporter la correction dans cette colonne

A.O.C. Blanc Fumé de Pouilly

Vins rouges du Centre

Apporter la correction dans cette colonne

A.0.C. Quincy cépage pinot noir

A.0.C. Rully

A.O.C. Sancerre

Vins blancs de Bordeaux

Apporter la correction dans cette colonne

A.O.C. Cotes de Bourg

A.O.C. Graves Supérieures

A.O.C. Pessac-Léognan

Chdteau Pape Clément, cru classé

A.O.C. Pessac-Léognan

Chdteau La Louviére, cru classé

A.0.C. Monbazillac

A.0.C. Cote de Blaye

A.0.C. Pauillac

Chdteau Mouton Rothschild, 1°" cru classé

A.O.C. Pessac-L éognan

Chéteau Laville Haut-Brion, 1°" cru classé

A.O.C. Sauternes

Chéteau Yquem, 1% cru
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