LE SUJET EST COMPOSE DE DEUX PARTIES (Durée : 2 heures) :
a) Technologie, Législation des boissons et Gestion appliquée
b) Analyse de la carte des vins

Les candidats répondent directement sur le sujet, a rendre
a la fin de I'épreuve dans une feuille de copie anonymée.

a) TECHNOLOGIE, LEGISLATION DES BOISSONS ET GESTION APPLIQUEE

Question n°1 : A quelle température servez-vous les vins suivants :
¢ Touraine Primeur
e Muscadet de Sévre et Maine sur lie
e Arbois Vin Jaune
e Corton rouge |
e Crémant de Die

Question n° 2 : Citez 4 critéres principaux qui justifient la présence d'une cave du jour :

Question n° 3 : Dans quel cas allez-vous nécessairement passer un vin en carafe ou le décanter ?
Précisez-le pour chaque cas évoqué :
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Question n® 4 : Accordez & chacun des mets suivants un vin adéquat :
Foie gras de canard en terrine

Dos de sandre r6ti et son beurre blanc

Baron d'agneau des Alpilles réti

Gratin de fruits exotiques

Question n°5 : Quelles sont les 4 inscriptions devant figurer sur le timbre circulaire d'une capsille congé ?

Question 1°6 : Quelles sont les conditions de l'obtention d'une AOC ?

Question n°7 : Quelles sont les mentions obligatoires portée sur une étiquette de vin AOC ? _

Question n°8 : Quelles sont les boissons quc vous pourriez servir avec chacune de ces licences ?
e Petite licence

e Licence restaurant
Question n°9 : A quelle date sont débloqués les vins suivants :
¢ Vin de Pays d'Oc primeur
¢ AOC Meursault
¢ Un champagne millésimé
¢ Un vin jaune

§

Question n°10 : Citez 2 conditions législatives que doit remplir un produit pour se dénommer "moft de
raisin de frais" : ,

Question n°11 : Que signifie le sigle CRD sur les cartons de vins ?
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Question n°12 : Le 1% Mai, la valeur du stock de cave est de 26 550 F. Le total des achats du mois est de
54 600 F. Le stock au 31 Mai est 21 300 F. Le Chiffre d’affaires réalisé est de 205 450 F.

e Calculez, a partir de ces ¢léments :

le « Coiit - matiéres » de la période concernée

le « Ratio — matiéres » pour cetic méme période

Question n°13 : Le 2 Mai vous recevez une livraison de 12 Blies de St Joseph rouge de chez LUCAS au
prix HT. de 35,00 F. Le 5 Mai vous en vendez 8. Le 7 Mai, 5. Le 10 Mai, 6. Le 15 Mai 24 pour un

banquet. A
Le 17 Mai vous recevez une autre livraison de 36 Blles au prix H.T. de 35,50 F.

Complétez et chiffrez (par la méthode C.M.U.P. aprés chaque entrée) la fiche de stock, ci-aprés, en
fonction des opérations effectuées :
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Date Nb == | Valeur Nb == | Valeur| Nb Valeur
1/05 48 X 1 680,00

Question n°14 : A quel prix allez vous mettre ces bouteilles de St Joseph a la nouvelle carte créée
le 20 Mai prochain, sachant que vous allez appliquer un coefficient multiplicateur de 3,3 ?

x
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b) ANALYSE CARTE DES VINS

Voici une liste de vins commandés par votre prédécesseur avant votre prise de fonction dans
un restaurant gastronomique de la région de TOURS,

1l vous est demandé de :

* Les classer par couleurs et régions afin de les ajouter sur la carte des vins ci-jointe.

* Vérifier la Carte des Vins présentée pages 5/6 et. 6/6, signaler et corriger les erreurs
pouvant y apparaitre.

* Analyser cette Carte des Vins au niveau des prix.

* Apporter vos idées afin de I'améliorer et la rendre plus attractive pour votre clientéle et
légale.

LISTE DES VINS :

NOM COULEUR REGION

Saint Peray
Bouzy

Klevner

Cos d’Estournel
Quarts de Chaume
Crépy
Monbazillac
Pouilly Loché
Cahors

Chignin Bergeron
Cour - Cheverny
Montagny

ANALYSE DES PRIX :

ANALYSE DE LA CARTE DES VINS :
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CARTE DES VINS

VINS BLANCS
VINS DE LA REGION DE BOURGOGNE Millésime  Bouteille % Bouteille
F.F. EUR. F.F EUR.
- |A.O.C. ST VERRAN 95 110,00 |16,5
A.0.C. CHABLIS - GRENOUILLES 97 320,00 [48,00
A.O0.C. CORTON 92 120,00 (18,00
VINS DE LA REGION d' ALSACE
A.0.C ALSACE SYLVANER - GRAND CRU 98 140,00 {21,00
A.0.C. ALSACE RIESLING 98 160,00 124,00 (90,00 13,5
'VINS DE LA REGION DU BORDELAIS
A.0.C. MEDOC CH. BITURICA 97 210,00 |31,50
A.0.C. GRAVES LA TOUR MARTILLAC 96 230,00 }34,50
VINS DES REGIONS DU JURA et de Ia SAVOIE
A.O0.C. CHATEAU CHALON 96 420,00 |63.00
A.O0.C. MARIN 98  1120,00 (18,00
VINS DE LA REGION DES COTES DU RHONE
A.O0.C. SAINT PERAY 98 130,00 [19,50
A.0.C. CONDRIEU 97 240,00 136,00
A.O0.C. LIRAC 98 1220,00 33,00 |65,00 ]9,75
VINS DE LA REGION DU SUD OUEST
A.0.C. MADIRAN 94 |180,00 (27,00
A.O0.C. JURANCON SEC 99 1140,00 [21,00
A.O.C. TURSAN 98 [120,00 118,00
VINS DE LA REGION DU VAL DE LOIRE
A.0.C. MUSCADET SUR LIE 99 190,00 ;13,50
- 1A.0.C. ANJOU VILLAGES 97 (190,00 (28,50 100,00 15,00
VINS ROSES
A.O0.C. TAVEL 99 190,00 |28,50
A.0.C.ROSE DE PROVENCE 98 150,00 [22,50 [80,00 |12,00
A.O.C. ARBOIS PUPILLIN 99 140,00 (21,00
YINS EFFERVESCENTS
A.0.C. CREMANT DE LOIRE 180,00 127,00
CHAMPAGNE DON RUINART 90 450,00 |[67,50
A.O.C. CLAIRETTE DE DIE TRADITION 120,00 18,00
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CARTE DES VINS

VINS ROUGES
VINS DE LA REGION DE BOURGOGNE Millésime  Bouteille % Bouteille
F.F EUR. F.F. EUR.
A.0.C. MEURSAULT 92 150,00 |22,50
A.O.C. IRANCY 96 115,00 117,25
A.O0.C. POMMARD 92 150,00 22,50
A.0.C. MONTAGNY 98 180,00 27,00
A.O0.C. MOULIN A VENT 96 120,00 | 18,00 95,00 14,25
VINS DE LA REGION DU BORDELAIS
A.0.C. MOULIS CH. CHASSE SPLEEN 92 250,00 | 37,50
A.O.C. PAUILLAC CH. LATOUR 95  |1300,00 | 195,00
A.0.C. POMEROL CH. FIGEAC 94 320,00 | 48,00
A.O.C. ST EMILION CH.PAVIE 96 450,00 | 67,50
A.0.C. COTES DE CASTILLON 94 130,00 | 19,50
A.0.C. LOUPIAC 95 250,00 | 37,50
VINS DES REGIONS DU JURA et de Ia SAVOIE ‘
A.0.C. -COTES DU JURA 96 160,00 [24,00 i
A.O.C. VIN DE SAVOIE - MONDEUSE 98 150,00 (22,50 80,00  {12,00
VINS DE LA REGION DES COTES DU RHONE
A.0.C. COTES ROTIES 94 250,00 }37,50
A.O.C. SAINT JOSEPH 96 180,00 |27,00 95,00 14,25
A.0.C. VAQUEYRAS 97 160,00 ;24,00
A.0.C. COTES DU RHONE VILLAGES 94 120,00 18,00
RASTEAU .
VINS DE LA REGION DU SUD OUEST
1A.Q.C. BUZET 96 150,00 (22,50 |[45,00 6,75
A.O.C. MARCILLAC 96 120,00 18,00
A.O0.C. IROULEGUY 94 130,00 {19,50
VINS DE LA REGION DU VAL DE LOIRE
A.O.C. BOURGUEIL | 98 160,00 |24,00 |85,00 12,75
A.O.C. CHINON - 96 180,00 127,00
A.0.C. SAUMUR CHAMPIGNY 98 150,00 |22.50
VINS DE DESSERT
] A.0.C. BANYULS GRAND CRU 85 110,00 |16,50
[A.0.C. MAURY 90 80,00 12,00
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