
ACADEMIE DE RENNES 1999 
 

Mention Complémentaire Sommellerie 
 

Analyse Carte des Vins 
 

( 40 points ) 
 

         Vous venez d’être embauché comme sommelier dans un établissement réputé pour la 

qualité de sa cuisine, dans la région Bordelaise. La direction décide de professionnaliser le 

secteur « vins », aussi bien dans le domaine du conseil, du service, mais surtout pour ce qui 

concerne le support qu’est la carte des vins. 

 

1) On vous demande, après lecture de la carte proposée en annexe, d’en faire une critique 

constructive, liée à la situation donnée, susceptible d’apporter une prestation à la clientèle 

conforme à ses souhaits, du fait de la présence d’un sommelier.                               (5 points) 

 

2) Relevez tous les manquements ou oublis, fautes d’orthographe, libellés erronés. (10 

points) 

 

3) Proposez les modifications indispensables de façon à avoir un outil des travail performant, 

conforme à la législation en vigueur et attractif pour la clientèle.                             (5 points) 

 

          



ANALYSE DE LA CARTE DES VINS 

Mention Complémentaire Sommellerie – Analyse de la Carte des Vins 

PRIX SERVICE NON COMPRIS ( 15 %) 
************************************* 

BORDELAIS 75 cl 37.5cl 

Vins Blancs  secs   

1994 – ENTRE-DE-MERS 
           Château Rauzan-Despagne 
1994 – GRAVES 
           Château Haut-Brion 

  
105 

 
450    

 
55 
 
/ 

Vins Rouges   

1986 – MOULIS EN MEDOC 
           Château Moncaillou 
1988 – POMEROL 
            Ch L’Evangile 
1990 – PAUILLAC 
            Ch. Lynch-Bages 
1995 – BORDEAUX 
            Domaine de l’Ile Margaux 

 
220 

 
550 

 
780 

 
90 

 
/ 
 
/ 
 
/ 
 

50 

PROVENCE   

Vin Rosé 
1997 – COTEAUX VAROIS 

 
85 

 
/ 

LANGUEDOC   

Vin Rouge 
1995 – COTEAUX DU LANGUEDOC 

« Picpoul de Pinet » 

 
80 

 
/ 

CORSE   

Vin Blanc 
1996 – PATRIMONIO 105 / 

CHAMPAGNE 
  

1982 – DON RUINART 900 / 

VIN D’AILLEURS 
 

 

Vin Rouge (ETATS-UNIS) 
1987 – OPUS ONE DE CALIFORNIE 

Domaine Mondavi– Rothschild 

 
1150 / 

BOURGOGNE 75 cl 37.5cl 

Vins Blanc Secs   

1996 CHABLIS 1er CRU 
« La Forest » 

1990 NUITS ST GEORGES 
       « La Perrière » 

 
210 

 
350 

 
/ 
 
/ 

Vins Rouges   

1978 CHAMPBERTIN 1200 / 

JURA   

1983 CHÂTEAU CHALON 
(Vin Jaune, 63 cl) 

750 / 

CÔTES DU RHÔNE   

Vins Blancs  secs   

    1995  SAINT-PEREY  
1990  ERMITAGE 
 

95 
400 

50 
/ 

Vin Rouge   

1966 CHÂTEAUNEUF DU PAPE 
        « La Grappe des Papes » 

 
650 

 
/ 

LOIRE   

Vins Blancs Moëlleux   

1947 QUART DE CHAUME 1100 / 

SUD-OUEST 
  

Vin Blanc Moëlleux   

1995 VIN DE PAYS DE GASCOGNE 
« cépage Gros Manseng » 110 / 

VIN AU VERRE  (9 cl)   

1973 MUSCAT DE RIVESALTES 70 / 


