ACADEMIE DE MONTPELLIER - SESSION 1999

- 1.\4C . SOMMELLERIE -

EPREUVE EP 2 : Technologie professionnelle,
connaissance des vignobles et des vins

DUREE: 1h00 COEFFICIENT : 2
b) Analyse de la carte des vins

Ce sujet comporte : 3 page(s) numérotée(s) de 1 a 3
Assurez-vous que cet exemplaire est complet.
S'il est incomplet, demandez un autre exemplaire au chef de salle.
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Analyse de la carte des vins
(40 points)

Le candidat répondra directement sur le sujet

Analyse de 1a carte des ving

(40 POINTS)
Le candidat répondra directement sur les feuilles.

Vous devez analyser la carte des vins ci-jointe d'un établissement de standing
moyen, situé a Avignon dans le Vaucluse, qui sert essentiellement de la cuisine régionale
et est fréquenté par de la clientéle locale et de la clientéle touristique.

Cette carte des vins (2 pages, sans prix, a la date d'aujourd’hui) recéle, en ce qui
concerne les vins proposés, des erreurs et anomalies de situation et de libellé, des fautes
d'orthographe, des non-conformités avec la réglementation, etc.

1) Vous devez souligner ces erreurs et les corriger sur le cété droit de la carte (28
points).

2) Quels autres aménagements ou modifications, tant sur le choix des vins, que sur
la rédaction, proposeriez-vous de faire sur cette carte pour la rendre plus efficace sur le
plan commercial, et mieux adaptée a ce restaurant (12 points).

Répondre ci-dessous a cette deuxiéme question.
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Analyse de la carte des vins

BOURGOGNE
BOURGOGNE ALIGOTE

CHABLIS Les Montmains ler Cru 1990
LE MONTRACHET Grand Cru 1988
POUILLY-FUISSE Blanc 1992
COTE-DE-NUITS VILLAGES Rouge
FLAGEY-ECHEZEAUX Rouge 1992
VIRE-CLESSE Blanc 1996
AUXEY-DURESSES Rouge 1995~

COTES-DU-RHONE

COTES-DU-RHONE ROAIX Blanc Domaine Pélaquié 1996
CHATEAUNEUF-DU-PAPE Rouge Ch. de la Nerthe 1994
SAINT-PERAY Blanc 1996

COTES-ROTIE Rouge 1992

SAINT-JOSEPH Rouge 1992 Domaine La Faviére
SAINT-JOSEPH Blanc 1996 Domaine La Faviére

BORDELAIS

SAINT-EMILION Chateau Pavie ler Grand Cru Classé 1978

FRONSAC Chéateau de Carles 1992

MARGAUX Chateau Rauzan-Gassies 38me Grand Cru Class€ 1981
PAUILLAC Chateau Lascombes 2¢me Grand Cru Classé 1990
SAINT-ESTEPHE Chiteau Cos D'Estournel 22me Grand Cru Classé 1992
LISTAC Chiteau Monfréaud 1994

POMEROL Chateau Nénin 2¢me Grand Cru Classé 1992

BORDEAUX ROUGE Chiateau Lauliac Maison Calvet 1997
SAINT-JULIEN Les Fiefs de Lagrange Rouge

ENTRE-DEUX-MERS Chiteau Sainte-Marie Blanc

ALSACE

ALSACE TOKAY PINOT GRIS Cave Klug 1992
ALSACE GEWURTZTRAMINER Benwhir

ALSACE RIESLING Benwhir

ALSACE RIESLING VENDANGES TARDIVES

ALSACE GRAND CRU "Kirchberg de Barr" Willm 1989

Service 12 % non compris
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VAL DE LOIRE

POUILLY Les Chailloux Domaine D.Dagueneau 1992
MUSCADET SUR LIE Domaine du bois Bruley
SANCERRE Blanc Domaine Durant Les Epsailles
SAUMUR CHAMPIGNY Blanc Domaine les Tuffeau
SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine Bouvet
CHINON Les Picasses Domaine Olga Raffault 1995
COTEAUX DE L'AUBENCE Domaine des Rochelles 1991

SUD-OUEST

BUZET Rouge 1995

BUZET Rouge 1994

BUZET Rosé

MADIRAN Laplace 1992

MADIRAN Vigneau 1990

PACHERENC DU VIC BILH Blanc 1992
CAHORS GRAND CRU Carte Ncire 1990
COTES-DE-FRONTON Ch.Bellevue La Forét 1994
GAILLAC Rouge 1996

COTES DU FOREZ 1997

CHATEAU MONTUS 1990 Rouge

BEAUJOLAIS

BEAUJOLAIS VILLAGE Domaine de la Treille 1994
MORGON Propriété H. Fessy

JULIENAS Propriété H. Fessy

CHIROUBLES PREMIER CRU Les Epinettes

RULLY Domaine H. Huguet

MOULIN A VENT Propriété H. Fessy 1995

AUTRES VINS

PATRIMONIO Rouge D. Rossi 1994

BANDOL Rosé Domaine 0Ott Ch.Romassan
BERGERAC Blanc sec 1995

CHATEAU~-CHALON Vin .de paille du Jura
ARBOIS-PUPILLIN Rouge H. Maire 1996

GAMAY D'ANJOU Domaine J. Poussy
SAINT-POURCAIN Blanc Propriété Pétillat

VIN DE SAVOIE AYZE Blanc

VIN DE SAVOIE FRANGY Blanc

ROUSSETTE DE SAVOIE MARESTEL Dom. J.Quentin

Service 12 % non compris
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