ACADEMIE DE RENNES EXAMEN ... ssren SPECIALITE ou SERIE:........ccooevcoeeeecene,

Session de............... 794........... CENTRE D ECRIT cooooeeeeeeeeeeereeeeeeeeseeseessesemeneeseseessnnenes

Nom du candidat : Feretrereraetassarae e bttt ab e R AR e se st et beneee Prénoms : et e rnaes

fen lettres capitales)

nélel le............. a COMPOSItION U8 ©uvveveeeeeenreee oo nseaes
....... COPIB N2 et eeees e eneens

Len® est celui qui ne figure que sur
................... {  lalstedappel et sw i comvocation

Signature obligatoire du candidat
Le candidat rempiira trés soigneusement Fen-téte cidessus et s'abstiendra, sous peine d'amulation, de faire figurer sur sa composition tout signe
[l pourrait en cdouer la provenance, En apposant, cicontre sa signature, 1 reconnaft gul a €6 prévenu des sutes gue pourraient avor pocr L,
- d'apris les lois et les réglements les fausses signatures portées sur les actes ansi que toute fraude ou tentative de fraude.

Cadre réservé au correcteur | Appreciations du correcteur .

NOTE | copfp. | NOTE

DEQ
220 CIENT | DEFINITIVE

SPECIALITE
SESSION...oooctitreeeceerarians 199........e. OU SERIE ...ttt sneras Composition de......cc.coeevemecreieecrere e

TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE (20 POINTS)

1) Quels sont les buts d'un décantage ? (6 points)

2) Combien de temps a 'avance allez-vous déboucher des vins, soit pour un carafage ou une décantation ?

(6 points)
AOC Chinon rouge 1996 :
AOC Saint-Esthéphe Cru classé 1976 :
AOC Cote Rotie 1990 :
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3) En bouche, comment se fait I'équilibre d'un vin blanc ? (2 points)

..........................................................................................................................................................................

4) Qu'est-ce que I'hygrométrie d'une cave ? Quelle est son importance ? (3 paints)

5) Suggérez les températures de stockage en cave du jour et les températures de service pour les vins
suivants : (3 points)
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LEGISLATION DES BOISSONS (10 points)

1) Quelles sont les mentions obligatoires sur une étiquette de vin ? (4 points)
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2) La déclaration de récolte :

- Combien de déclarations et a quelle époque, les producteurs doivent-ils en faire par an ?
(2 points)

GESTION (10 points)

1) Définissez les termes suivants : (6 points)

.........................................................................................................................................................................
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2) Un restaurateur a un Chiffre d'Affaires en vins de 250 000 F. Sa marge brute est de 135 000 F.
Si le taux de rendement est de 50 %, de combien est le résultat ? (4 points)

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................
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NOTIONS ELEMENTAIRES D'OENOLOGIE
1 - LA MACERATION CARBONIQUE (6 points)

- Enoncez son principe : (2 points)

- Quelle est son incidence sur les caractéres organoleptiques du vin? (4 points)
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2-L'ELEVAGE DU VIN (6 points)

- Quelles sont les propriétés que le vin acquiert lors d'un élevage en BARRIQUE NEUVE ?

{(par "propriétés"', on entend : les constituants et les substances aromatiques que le bois apporte au vin )

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

3-LE CYCLE VEGETATIF DE LA VIGNE (8 points)

- Décrivez a l'aide du shéma ci-dessous, les différentes phases végétatives de la vigne ( incluant les stades de maturation ) :

CYCLE VEGETATIF
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Analyse de la carte des vins (40 points)

Au verso, vous disposez de la carte des vins d'un restaurant.

Apres en avolr pris connaissance, vous devez proposer, si nécessaire, les

modifications & apporter afin de la transformer en une carte conforme a la

législation en vigueur et attractive pour la clientéle.

Vous indiquerez sur votre copie vos propositions, en les justifiant si

nécessaire.
Carte au verso
.9
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ANALYSE DE LA CARTE DES VINS

ALSACE Btle | % Btle | LANGUEDOC ROUSSILLON Btle | % Btle
1992 AOC ALSACE RIESLING 1993 AQC COTEAUX DU LANGUEDOC (rouge)
1993 AOC TOKAY 1979 AOC PICPOUL DE PINET
1993 AOC GEWURTRAMINER VIN DOUX NATUREL BANYULSE
AOE CRAMANT D'ALSACE
JURA
ORDELAIS 1984 AOC CHATEAU CHALON
1978 MARGAUX CHT LASCOMBES
1979 CHT LAGRANGE BOURGOGNE
1985 AOC ST EMILION GRAND CRUYCHT FIGEAC Vins blancs
1987 AOC POUILLY
RROVENCE 1984 AOC MORAY ST DENIS
Win blanc
1990 AOC BANDOL Vins rouges
1988 AOC VOLNAY
¥in rouge 1987 AOC MACON VILLAGES
1992 COTES DE PROVENCE 1961 AQC NUITS ST GEORGES
1993 AQC PULIGNY MONTRACHET
VALLEE DU RHONE
3985 AQC CORNAS
3994 AOC COTES DUVENTOUX
Yins rouges
3994 AOC COTES DU RHONE
1975 AOC COTE ROTI
VAL DE LOIRE
Wns blancs
1985 AOC GROS PLANT SUR LIE
1988 AOC CABERNET D'ANJOU
1877 AOC CHINON
Wns rouges
1884 AOC MENETOU SALLON
1P89 AOC SAVENNIERES
1892 AOC ANJOU VILLAGES
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NNAISSANCES DE I AUTRE E LE VIN (20 points
1- Quelles sont les différentes catégories d'eaux commercialisées en France? Expliquez. (4,5 points)
2- Pour chacune des EAUX DE VIE DE FRUITS suivantes, précisez la quantité de fruits
nécessaire pour produire 11 d'alcool pur : (5 points)

KIRSCH
MIRABELLE
FRAMBOISE
QUETSCHE
POIRE WILLIAM
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3- Citez cinq EAUX DE VIE DE BAIES SAUVAGES que vous connaissez. (2,5 points)

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

4- Les WHISKIES PURS MALTS.
Qu'est-ce qui différencie un whisky ' Single malt "' d'un ' Pure malt "' ? (3 points)

..........................................................................................................................................................................

5- Les EAUX DE VIE DE CIDRE. (3 points)

-Quelles sont les APPELLATIONS D'ORIGINE CONTROLEES?

- Pour une de ces Appellations, la DOUBLE-DISTILLATION est obligatoire.
De quelle Appellation s'agit-il?

6- LE CIDRE.
Citez les deux cidres qui bénéficient, depuis 1996, de L' A.O.C. : (2 points)

..........................................................................................................................................................................
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Signature obiigataire du canaidat
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NNAISSANCES DES VIGNOBLES ET DES VINS (80 points

1 - A Y'aide du tableau ci-dessous,indiquez les données géologiques essentielles se rapportant a

chacune des sous-régions citées :

(15 points)

MEDOC ( BORDELAIS )

COTE DE NUITS ( BOURGOGNE)

COTE DES BLANCS ( CHAMPAGNE )

COTE DU RHONE SEPTENTRIONALE

ANJOU ( VAL DE LOIRE )
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2- Citez tous les vins doux naturels d'A.O.C. des vignobles du LANGUEDOC ET DU
ROUSSILLON. (15 points)

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

3- Le vignoble du SUD-OUEST est traditionnellement sub-divisé en trois grandes sous-régions.
Quelles sont-elles? (6 points)

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

5- Citez tous les villages du vignoble de CORSE, pouvant étre adjoints a I'A.O.C. VIN DE
CORSE : (10 points)

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................
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6- Les VINS NOUVEAUX et les VINS PRIMEURS.
Ces vins sont-ils différents du fait de leurs dénominations? (2 points)

.........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

7- Quel est le vignoble d'A.O0.C de PROVENCE, que le peintre CEZANNE a immortalisé sur
I'une de ces toiles ? Au pied de quelle montagne célébre est-il situé? (4 points)

..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

9- Quels sont les deux crus de SAVOIE établis sur les éboulis résultant de 'effondrement du mont
Granier, qui ensevelit plus d'un millier de personnes en 1248 ? (6 points)

10- Quelle est 1a dénomination régionale du VIN DE PAYS produit dans teute la région du MIDI-
PYRENEES ? (2 points)

..........................................................................................................................................................................
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