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VEILLE INFORMATIONNELLE SOMMELLERIE DU MOIS DE DÉCEMBRE



Pernod Ricard lance un whisky chinois, The Chuan
https://www.capital.fr/entreprises-marches/pernod-ricard-lance-un-whisky-chinois-the-chuan-1488472

(AOF) - Pernod Ricard a annoncé le lancement du whisky The Chuan, présenté comme le premier malt prestige produit en Chine. Pernod Ricard Chine étendra progressivement la distribution de ce spiritueux à l’ensemble du pays par l’intermédiaire de canaux sélectifs. "Nous sommes très heureux d’inscrire la Chine sur la carte mondiale du whisky avec The Chuan, un malt d’exception", a commenté Jérôme Cottin-Bizonne, Directeur général de Pernod Ricard Chine.
"Notre groupe, l'un des leaders des spiritueux internationaux, répond ainsi à l'enthousiasme grandissant des consommateurs chinois et à leurs goûts de plus en plus diversifiés." 


Gabriel Lepousez, neurobiologiste : «L’IA n’a pas accès à la composition moléculaire du vin»
L’intelligence artificielle est-elle capable de remplacer les sommeliers ? Nous en sommes encore loin, soutient le neurobiologiste Gabriel Lepousez. 
Par Isabelle Spaak https://avis-vin.lefigaro.fr/economie-du-vin/viticulture/o157045-gabriel-lepousez-neurobiologiste-l-ia-n-a-pas-acces-a-la-composition-moleculaire-du-vin?utm_source=CRM&utm_medium=email&utm_campaign=20231213_NL_VIN&een=d01df90d6c8c1b3aa3b92e58522efe2e&seen=2&m_i=Mf2iYDrZkqNPGEM%2BDHDoZTAKBFmLGC9u8eZ3KmU7BrzQWmS51GXtcuG6xAwBf2FJ_S5f3w%2Bo8ZlnbW6MkBFOb06F0w1MpxIjM1  

[image: Gabriel Lepousez neurobiologiste à l'Institut Pasteur.]
Gabriel Lepousez neurobiologiste à l'Institut Pasteur. Thomas Bravo-Maza / SDP 

Spécialiste de la perception sensorielle et de la plasticité du cerveau, Gabriel Lepousez défend la transversalité des domaines de recherche. De la même façon qu’il plaide pour la dégustation multisensorielle d’un vin pour en appréhender toutes les nuances. Dans son champ d’investigation, ce processus cognitif très complexe qui sollicite la totalité de nos cinq sens, notamment l’odorat, lui offre un support idéal pour la compréhension du cerveau et des perceptions. D’autre part, la dégustation lui permet de vulgariser pour tout un chacun, les sciences et neurosciences. Fort de ce double regard, il fait le point pour Le Figaro sur les avancées de l’intelligence artificielle appliquées à la prescription d’un bon cru. 

LE FIGARO. - La grande question pour la dégustation d’un vin n’est pas tant l’IA proprement dite que celle des données qu’on lui fournit, dites-vous.
Gabriel LEPOUSEZ. - Effectivement. Prenons l’exemple d’une molécule olfactive. Peut-on prédire son odeur ? Le meilleur modèle a été mis au point très récemment (revue Science, août 2023) par une équipe de chercheurs de l’université de Pennsylvanie (Monell Chemical Senses Center) et d’Osmo (une branche de Google DeepMind). Ce système POM (Principal Odor Map) s’est nourri de bases de données de parfumerie (5 000 molécules odorantes et leurs descripteurs respectifs) pour prédire des milliers de molécules odorantes. Malgré ce tour de force, POM n’est toujours pas capable de prévoir le degré de concentration et encore moins l’interaction entre les molécules. Sentent-elles plus ou moins fort ? L’IA ne le sait pas. Dans le cas d’une banane, qui libère une cinquantaine de composés volatils, le système est incapable de nous dire qu’il s’agit d’une banane alors qu’il peut nous décrire les 50 composés. S’il est possible de digitaliser des images, des sons ou du texte, on est encore très loin d’avoir un outil numérique apte à la digitalisation d’une odeur. 
Pourtant, il existe déjà des sommeliers virtuels, OK Google, Alexa sur Amazon ou ChatGPT qui peuvent aider le client à s’y retrouver.
Cela fait plus de dix ans que des applications et sites fleurissent dans le domaine de la recommandation digitale personnalisée. Aucun n’a vraiment percé. Ces outils se basent sur des milliers de commentaires de dégustation déjà existants et de données personnelles. Ils se heurtent à deux écueils. D’une part, notre lexique relativement pauvre et peu précis pour décrire un vin. De l’autre, les variabilités d’une personne à l’autre. Nos perceptions, préférences et expériences diffèrent. De plus, l’IA n’a pas accès à la composition moléculaire du vin. Et enfin, ne négligeons pas que des milliers de nouvelles cuvées sont produites chaque année, avec des effets millésimes marqués. Tous ces facteurs affaiblissent la performance des modèles. Avec, le risque supplémentaire d’erreurs de surapprentissage (c’est-à-dire que le modèle entraîné avec un premier jeu de data ne parvient pas à le généraliser avec l’intégration perpétuelle de nouvelles données). Un piège. Car, puisque le système est perdu, il nous fait toujours converger vers la même référence. Vous avez aimé une bouteille ? L’IA vous reconduira toujours vers elle. 
L’IA en matière de dégustation, c’est donc non ? 
Tout n’est pas négatif. L’IA pourrait se révéler une aide précieuse pour réduire et simplifier les paramètres d’achat d’un consommateur dubitatif devant la diversité des vins du monde. 
Pourtant, vous évoquiez de grands progrès dans la modélisation des odeurs grâce à l’étude des chercheurs américains ?
C’est un jalon non négligeable. Mais sa conclusion prouve que l’analyse des odeurs du point de vue d’un chimiste ne permet pas de les catégoriser. Ainsi deux molécules proches chimiquement peuvent avoir des odeurs très distinctes. Et, il nous manque aujourd’hui une connaissance de ces récepteurs d’odeurs et des interactions entre eux. En matière d’analyse chimique, les dizaines de milliers de molécules que nous parvenons actuellement à analyser dans un vin grâce à la spectrométrie de masse à haute résolution (technique d’analyse qui permet de déterminer les masses moléculaires des composés analysés ainsi que leur identification et leur quantification, NDLR) ouvrent une porte unique sur la composition du vin à condition d’avoir recours à l’assistance d’un modèle statistique qui donne du sens à ces data et puisse en extraire une signature spécifique. Si elle existait, cette signature pourrait être utilisée pour l’authentification des grands crus et la prévention des fraudes. Encore faudrait-il avoir séquencé suffisamment de bouteilles pour estimer l’impact du temps et la variabilité d’un flacon à l’autre.
En matière viticole, les avancées de l’IA sont, en revanche, très rapides. Surtout en Champagne.
L’IA va pouvoir générer une aide à la décision pour certains domaines qui ont réalisé un énorme travail de recueil, de croisement et d’interprétation de données selon les millésimes historiques, la météo et les techniques viticoles. À l’image de ce qui a été réalisé par Denis Bunner pour la maison de champagne Bollinger. Mais, en aucun cas, elle ne pourra générer un vin, ni prédire son odeur.
C’est plutôt une chance que l’IA soit encore balbutiante à déterminer nos goûts et les odeurs ?
Elle a surtout du mal à comprendre que nous soyons tous différents. Dès qu’on s’aventure dans le champ sensoriel, elle est perdue et n’est pas qualifiée pour calibrer notre perception ou notre plaisir. Heureusement, d’ailleurs. Car le danger de son utilisation systématique serait une uniformisation des produits et méthodes. Dans le domaine viticole, une catastrophe. Ce qui est certain, c’est qu’en matière de dégustation, elle ne permet pas – encore – au dégustateur de mieux se connaître.



Le mystère des clos les plus mythiques de Champagne
Pour les amateurs de cuvées d’exception, la simple évocation d’un clos suffit à provoquer un tendre frisson d’émoi. Il distingue en quatre lettres une parcelle unique, singulière, infiniment précieuse. Un lieu «à part», dans tous les sens du terme. 
Par Alicia Dorey 

Lien : https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/o157053-le-mystere-des-clos-les-plus-mythiques-de-la-champagne?utm_source=CRM&utm_medium=email&utm_campaign=20231213_NL_VIN&een=d01df90d6c8c1b3aa3b92e58522efe2e&seen=2&m_i=V5aeCGktpTbBRsSPPGebrL%2BMekXWSPRBzAIrMGaHcJw8JbeVfnRmnMkVADbN01GgIt5vPwoifNXMwWPa1UDPq8HMESQ93RuMVK

 
MINISTERE DE L'AGRICULTURE ET DE LA SOUVERAINETE ALIMENTAIRE

       161 Avis relatif à l'ouverture d'une procédure nationale d'opposition pour la demande de reconnaissance de l'appellation d'origine contrôlée « Grés de Montpellier »
       https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000048561094

       162 Avis relatif à l'ouverture d'une procédure nationale d'opposition pour la demande de modification du cahier des charges de l'appellation d'origine contrôlée « Languedoc »
       https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000048561098

       14 Arrêté du 11 décembre 2023 homologuant le cahier des charges de l'appellation d'origine contrôlée « Bourgogne aligoté »
       https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000048573582



La Saint-Vincent tournante 2024 vise le label « événement écoresponsable »
par Viti Veille    https://www.mon-viti.com/filinfo/vie-de-filiere/la-saint-vincent-tournante-2024-vise-le-label-evenement-ecoresponsable?utm_source=selligent&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=viti_nl_14_12_2023&utm_term=
En Bourgogne, pour l’édition 2024 de la Saint-Vincent Tournante – qui aura lieu les 27 et 28 janvier à Morey-Saint-Denis et Chambolle-Musigny – les organisateurs ont la volonté d’obtenir le label « événement écoresponsable » : « Pour réaliser cet objectif, nous avons privilégié l’utilisation de matériaux recyclés pour nos stands et goodies, ainsi que l’implication de producteurs locaux avec des circuits courts, un minimum d’emballages individuels, une vaisselle compostable et des verres et gobelets réutilisables. » La célèbre fête viticole soigne l’accueil de ses visiteurs : trois caveaux – sur 14 – seront spécialement conçus pour accueillir les enfants, avec un kit comprenant chocolat chaud, jus de fruits et madeleines. La Saint-Vincent tournante 2024 s’efforce, par ailleurs, d’avoir un événement inclusif en offrant des services et un site accessible pour les personnes touchées par un handicap, notamment en matière de mobilité (parking PMR sur réservation, point d’accueil dédié, service d’accompagnement…).
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Disparition
Sans Michel Dovaz, le monde du vin sera différent
Figure incontournable du monde du vin, Michel Dovaz vient de nous quitter. Il était l’auteur de très nombreux articles, livres et dictionnaires sur le sujet. Infatigable dégustateur et polémiste, il n’a cessé de surprendre par sa culture, sa curiosité et sa libre pensée. 
Par Isabelle Bachelard Le 11 décembre 2023 https://www.vitisphere.com/actualite-100773-sans-michel-dovaz-le-monde-du-vin-sera-different.html#sd_id=&sd_source=

[image: Sans Michel Dovaz, le monde du vin sera différent]
- crédit photo : Denis Saverot
Michel Dovaz est mort le vendredi 8 décembre. Moins d’une semaine avant sa disparition, l’Helvète parisien était encore à table chez des amis à partager flacons, mets et … conversation. Mais l’âge l’a rattrapé. A 95 ans, Michel Dovaz a quitté notre monde. Sa voix et sa plume manqueront à la civilisation du vin. Ceux qui l’ont rencontré n’oublieront pas son œil bleu brillant enfoncé sous les sourcils, son nez mince et droit, ses cheveux blancs toujours plus ou moins embroussaillés. Et le sourire malicieux qu’il arborait en servant une flûte de champagne ou en posant une question embarrassante à un vigneron.  
Né en 1928 à Genève, Michel Dovaz n’est entré dans le monde du vin que dans les années 1970. Après avoir été garagiste, journaliste de radio, critique de théâtre, et sans doute d’autres métiers dont il n’a jamais parlé. Son premier livre est paru en 1976, Le livre du vin aux éditions de Vecchi. Il ne voulait surtout pas dire qu’il était « passé professionnel », car cela aurait voulu dire qu’il n’était plus un amateur, un hédoniste du vin. Cet aspect amateur, au sens de celui qui aime, lui tenait à coeur, même s’il reconnaissait que beaucoup de ses livres manquaient peut-être de cet aspect hédoniste, justement.
La fin de la littérature bacchique
Michel Dovaz a été un des premiers à enseigner la dégustation à l’Académie du Vin (Paris VIII) créée par le britannique Steven Spurrier en 1972. Il était à la fameuse dégustation franco-américaine dite « le Jugement de Paris » en 1976 * et a participé pendant 40 ans au comité de dégustation de la Revue du vin de France (RVF, dont le directeur de la rédaction, Denis Saverot, partage pour illustrer cet article une photo de Michel Dovaz). Mais ce qui fait date dans sa production journalistique est L’encyclopédie des crus classés du Bordelais parue chez Julliard en 1983. Pour la première fois, il réussissait à donner systématiquement les informations sur les points clefs (dates, porte-greffes, surfaces etc) avec une cartographie précise, alors que les autres auteurs avaient alors tendance à ne donner que les informations dont ils disposaient. 

Pour les vins fins
De nombreuses personnes ont eu la chance d’avoir Michel Dovaz comme comme confrère ou comme professeur, y-compris le journaliste Michel Bettane. Ceux qui ont profité de son enseignement auront retenu au moins une chose : c’est à la finesse qu’on reconnaît un grand vin. « Les vins puissants vont-ils tuer les vins fins ? Ceci ferait un excellent sujet de baccalauréat. Le goût des consommateurs décide. On oublie toujours qu’un vigneron se trouve dans la même situation que Renault avec ses voitures. Il doit vendre son vin pour vivre. » déclarait un jour cet ancien collectionneur de Bugatti. 
 La douche écossaise
Avec cet esprit original, c’était souvent la douche écossaise, il passait régulièrement d’une position forte et tranchante à une sorte de fatalisme qui accepte la nature, imparfaite, de l’homme. « La viticulture est allée au bout du tout chimique, il n’est pas étonnant qu’elle passe par l’autre extrême. N’empêche que la biodynamie est une élucubration et que Maria Thun est une flibustière avec son calendrier des semis. Seule l’agriculture bio est rationnelle et saine » déclarait-il au début des années 2000. Avait-il changé d’avis ?  
Michel Dovaz avait un frère anglicisite, Claude Dovaz, qui avait traduit avec une maitrise absolue de très nombreux ouvrages sur le vin. Qu’un hommage soit ici rendu à ces deux personnalités rares. 
  
* : Les 26 et 27 février 2022, Michel Dovaz évoquait avec brio cette dégustation dans le cadre de l’émission « Une histoire particulière » sur France Culture https://www.radiofrance.fr/franceculture/podcasts/une-histoire-particuliere-un-recit-documentaire-en-deux-parties/rouge-sur-blanc-tout-fout-le-camp-1544169



Campari s’offre le cognac Courvoisier
https://www.terredevins.com/actualites/campari-soffre-le-cognac-courvoisier

La transaction, annoncée jeudi soir, s’élève à 1,2 milliard de dollars. C’est « la plus grande opération » du groupe italien de spiritueux, qui veut se renforcer sur le marché américain
Honorable maison de cognac créée en 1828 à Jarnac (Charente), Courvoisier appartenait au groupe américano-japonais Beam Suntory depuis 2014. Aujourd’hui, le négociant passe sous pavillon italien.
Jeudi 14 décembre 2023, le groupe Campari s’est engagé à acquérir l’entreprise, sa marque, ses stocks et son outil de production pour un montant de 1,2 milliard de dollars. Il est prêt à ajouter 120 millions de dollars, payable en 2029, « en fonction de la réalisation d’objectifs de ventes au cours de l’exercice 2028 », précise un communiqué.
Le texte en anglais stipule que Campari a engagé des « négociations exclusives » avec Beam Suntory « afin d’acquérir 100 % du capital de Beam Holding France, qui détient Courvoisier ». La transaction doit aboutir en 2024, après « information et consultation des représentants des salariés français ».
Quatrième acteur économique du monde du cognac (après Hennessy, Martell et Rémy Martin), Courvoisier compte environ 170 employés et se fournit auprès de 600 viticulteurs de l’AOC cognac.
Une “opportunité unique”
Campari dit réaliser « la plus grande opération de son histoire », qui étoffera son « portefeuille de marques mondiales prioritaires » et renforcera ses positions sur le marché américain, où Courvoisier réalise presque les deux-tiers de ses affaires. Le groupe italien dit chercher « une expansion significative aux Etats-Unis ».
Matteo Fantacchiotti, le directeur général adjoint de Campari, déclare : « En plus d’acquérir une marque mondialement reconnue, avec de solides références […], nous avons une opportunité unique d’accroître nos capacités de production et d’embouteillage ».
Il faut savoir que Campari est déjà présent en Charente, où il a racheté la liqueur Grand Marnier en 2016 et le cognac Bisquit en 2017. Le groupe passe pour le n° 6 mondial des spiritueux. Il s’est développé par acquisitions et possède une cinquantaine de marques (dont le bitter Aperol, le whisky Glen Grant et la tequila Espolon). Il se développe en France, où il a pris le contrôle des rhums Trois Rivières et La Mauny en 2019, du champagne Lallier en 2020 et de l’apéritif Picon en 2022.

MINISTERE DE L'AGRICULTURE ET DE LA SOUVERAINETE ALIMENTAIRE

       128 Avis relatif à l'ouverture d'une procédure nationale d'opposition pour la demande de reconnaissance en appellation d'origine protégée de la dénomination « Mothais sur feuille »
       https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000048572982

 Whiskies du Monde : Du Japon à la Gironde
Whiskies du Monde : Du Japon à la Gironde
D’abord distributeur, Whiskies du Monde, fondé en 1999 par Alain Pontoizeau, est devenu également producteur de spiritueux. Désormais codirigée par Florence et Arnaud Pontoizeau, l’entreprise a lancé ses propres marques de whiskies Évadé et Fondaudège.
[image: Whiskies du Monde, Florence Oliet-Pontoizeau, Arnaud Pontoizeau]
Florence Oliet-Pontoizeau et Arnaud Pontoizeau © whiskies du monde 
C’est une histoire de famille dans laquelle chacun a eu une bonne intuition. La première c’est celle d’Alain Pontoizeau, le père. Issu de l’univers des spiritueux, il a été directeur des ventes au sein de la maison de cognac Courvoisier. Lorsqu’ils sont rachetés par Pernod Ricard, il décide de monter sa propre entreprise : Whiskies du Monde, en 1999, et de développer des marques de niche. La seconde bonne idée vient de son fils Arnaud Pontoizeau qui travaille à ses côtés. En 2009, Arnaud appelle sa sœur Florence Oliet-Pontoizeau, qui était directrice des ventes des cosmétiques SVR, pour rejoindre l’entreprise familiale. Aujourd’hui frère et sœur sont codirigeants de l’entreprise qui s’est considérablement développée.
WHISKY JAPONAIS
« Il se passe quelque chose sur le marché japonais », annonce Arnaud, « il faut voir s’il reste des distilleries artisanales et indépendantes pour importer quelques marques ». Ils commencent par le whisky Akashi. Les 600 flaconspartent en 3 jours. « Aujourd’hui, c’est plus de 340 000 bouteilles par an ! », précise  Florence Oliet-Pontoizeau, « Il fallait étoffer notre réseau de distribution sur le territoire national. » Avec l’arrivée de Florence, l’entreprise se staffe en marketing, se modernise tout en conservant des codes traditionnels. Ils développent leur gamme avec le Togouchi, négocient des contrats de distribution avec l’ensemble des marchés européens. Comme tout se passe bien (« Nos amis japonais ont vu que nous étions assez performants ») ils se développent également sur le marché américain. Et s’ils sont restés spécialisés sur les whiskies japonais, ils ont peu à peu abordé un virage vers les whiskies français !
FORTE CROISSANCE
Forts de leurs bonnes relations avec les acteurs japonais et pour pérenniser leur position sur le marché, les Pontoizeau négocient parla suite des contrats de copropriété sur des marques de spiritueux japonais. La croissance est forte et rapide : 36 millions de chiffre d’affaires en 2022 (contre 1,5 million en 2009). Whiskies du Monde travaille avec l’ensemble des réseaux de distribution : le on-trade (cavistes indépendants), qui représente 40 % du chiffre d’affaires, et off-trade (grande distribution) également 40 % et 20 % du chiffre d’affaires est réalisé à l’export. Frère et sœur ont trouvé leur mode de fonctionnement : Arnaud travaille au développement commercial, Florence au back-office, sur les réseaux fournisseurs et le développement des marques propres. « On est codirigeants, on a pu se répartir les rôles et les missions » se satisfait-elle.
Avec Fondaudège, on est devenus numéro 1 des whiskies français en grande distribution
CONSTRUCTEUR DE MARQUES
Aujourd’hui l’entreprise collabore avec une cinquantaine de fournisseurs et a une soixantaine de marques avec un positionnement premium. Au-delà de la distribution, Whiskies du Monde privilégie sa relation avec l’ensemble des fournisseurs et a investi la partie marketing. « On est constructeur de marques, on travaille avec nos fournisseurs pour mettre en œuvre des plans d’actions. » Ils élaborent des partenariats sur mesure, peuvent intervenir sur le naming ou le positionnement. Un soutien décisif car après une période de croissance importante des spiritueux, qui s’est accélérée avec les confinements, il y a depuis 2022 un report sur les whiskies moins chers, des marques de distributeurs : « Ce n’est pas une décroissance, plutôt un tassement », tempère Florence. « On attend une nouvelle croissance sur le 2nd semestre 2024 ».
ÉVADÉ ET FONDAUDÈGE
En 2019, Florence a sa très bonne idée : lancer leur propre marque de whisky. Les Pontoizeau font le tour des distilleries françaises, en sélectionnent et lancent alors Évadé. « La seule catégorie qui a continué à progresser, c’est celle des whiskies français », analyse Florence Oliet-Pontoizeau. « Les Français veulent consommer français. » Évadé, un single malt présent chez les cavistes, représente près de 50 000 bouteilles par an. Ils lancent ensuite son pendant en grande distribution Fondaudège. « Aujourd’hui ça représente 157 000 bouteilles par an, on est devenus numéro 1 des whiskies français en grande distribution. » Stimulés par cette réussite, ils ont continué de développer les whiskies et créé un rhum Hédone, puis Nectar, une gamme de rhums arrangés. « On aime être innovants, ça plaît beaucoup aux cavistes. », remarque Florence Oliet-Pontoizeau.
NOUVEAU BINÔME
Pour accompagner ce développement, un nouveau département est dédié à la création de marques. L’entreprise qui s’est installée à Mérignac compte plus de 50 salariés. « Notre père est très fier de voir qu’on continue à progresser de manière conséquente. » Début 2023, 2 directeurs exécutifs ont été nommés : Stanislas Moreau, pour la partie commerciale France et export et Audrey Dassié sur le marketing. « On a vu que notre binôme fonctionnait bien, on a eu envie de dupliquer ce modèle », soutient Florence Oliet-Pontoizeau, « On leur a confié toute la direction exécutive avec tous les sujets opérationnels de manière à ce que Arnaud et moi puissions mener de nouveaux projets ». Quels sont-ils ? Il faudra attendre quelques mois pour le découvrir ! 
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/bordeaux-superieur-aop-france-des-nouvelles-varietes-autorisees/
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Sources : https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-sur-le-pays/parent-ro/dealurilor-munteniei-si-olteniei-collines-de-munteacutenie-drsquoolteacutenie-description/350tef258ne350ti-doc-description/
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/cremant-de-bordeaux-aop-des-changements-dans-lappellation/
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/cerons-aop-france-des-chnagement-dans-lappellation/
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/bientot-une-nouvelle-aoc-en-languedoc-gres-de-montpellier/
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/trois-nouvelles-indications-geographiques-japonaises-reconnues-dans-lunion-europeenne/
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https://www.terroirsdumondeeducation.com/article-news/pignelotto-aoc-italie-devient-officiellement-emilia-romagna-aop/
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BORDEAUX SUPERIEUR AOP. DES NOUVELLES
VARIETES AUTORISEES

Source : arrété du 17 novembre 2023 homologuant le cahier des charges de I'appellation d'origine contrélée « Bordeaux supérieur »
Vin Blanc
floréal B, sauvignac B et souvignier gris G
Vin Rouge
vidoc N

Les variétés prises ensemble ou séparément sont inférieures & 5 % de 'encépagement de 'exploitation et ne peuvent pas représenter plus de 10 % de

Iassemblage (prises ensemble ou séparément).
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DOC (AOP) ROUMAINES. UN “COSTESTI” PEUT EN
CACHER UN AUTRE. DECRYPTAGE.

Lo nouveau cahior dos charges d 'appolation STEFANESTI DOC (AOP) a été atfé par Union Européenne lo 0111272023,

Liune des importantes réorganisations do ce cahier des charges comportai Iargissement de Iappolation et ol inclut désormas, entre autrs, a vl de

ostosti ot los vilages do Costesti qui deviennent des sous-appelations ou plus exactement des Dénominations Compiémentaires de fappaliation Stefanest

L'appeliation Stefanest o ses D c se situent dans lo dép: (ude) d'Arges nichée dans les colines de Munténie et
dOnenie.

Mais i existe aussi une appelationCostesti DOC (AOP) situe dans le département (udef) deVrancea dans les collines de Moldavie.

Les autorts vitcoles arguent que le Sefanesti Costestiavait 6t 0ublié dans e précédent cahier des charges mais qu'elie figure bien dans l légisiation

nationale (ordonnance no 732/2005 du minisre de fagriculture, dans sa demiére version modfiée of complétée).

Pour éviter oute conlusion la dénomination «Costesti devra étre précédée la dénominaton «Stefnesti» conformément & a volonté des opérateurs, pourfes

vins provenant deslocaltés indquées, éant donné que o nom Costesi elve d'une unité géographiquo plus pette quea zone délmiée de TAOC)
'DELIMITATION COMPLETE DE L'APPELLATION
OELIITATION OE LAPPELLATION-1-122020 Tty
'AUTRE MODIFICATION DU CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION STEFANESTI

En e, une des appalations de vignobl suivantes (unités géographiaues plus petites que Faire déimitée) peut ére aoutée & lappelation dorigine contrdiée
STEFANESTI»si el o souhat des producteurs: FLORICA, IZVORANI, GOLEASCA, VALENI, DEALUL SCHITULUI, VRANEST, GORGANU, TOPOLOVENI,
SISTEN.

Pour consulter e descriptf completde fappeliation, lquez sur ke ien suivant: STEFANESTI DOC
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CREMANT DE BORDEAUX AOP. DES
CHANGEMENTS DANS DAPPELLATION

‘Source : arrété du 17 novembre 2023 homologuant le cahier des charges de Iappellation d'origine contrélée « Crémant de Bordeaux »
Ajout de cépages pour les vins rosés
Los cépages : muscadolle B, sauvignon B, sauvignon gris G, sémilon B. ont été ajoutées a a liste de cépagos autorisés.

Pour les vins rosés, dans la cuvée (vin de base ou assemblage de vins de base), la proportion des cépages rouges st supérioure ou égale & 70 % otla

proportion des cépages sauvignon B et sauvignon G est inférioure ou égale a 10 %.

Pr

iques viticoles

Les pieds morts doivent étre évacués des parcelles, tout stockage de ces pieds morts est interdt sur les parceles.

Le désherbage chimique total des parcelles est interdit. Tout opérateur calcule et enregistre son IFT (Indice de Fréquence de Tratement).

Les récipients ne peuvent avoir ne dimension supérieure & 1,20 x 1,00 métre de cdté et 0,80 métre e hauteur avec une hauteur de chargement ne devant pas
dépasser 0,60 metre.

Pratiques oenologiques

Lo délai s'écoulant enre la cueiletls du aisn et e pressurage ne doit pas dépasser 24 heures.

Les raisins destinés a Iélaboration des vins sont versés entiers dans le pressoir sans étre foulés ni érafiés.

L'Opérateur Elaborateur justifie dun moyen permettant Ihomogénéisation de la liqueur d'expédition avec le vin par plusieurs remuages des bouteilies dosées en
sucre pendant le chantier de dégorgement.

Lopérateur justife par tous moyens d'un lieu de stockage dont la température maximum ne dpasse pas 14 °C durant la prise de mousse et 20°C jusqu'au

dégorgement.

Autres pratiques

La période au cours de laquele les vins peuvent circuler entre entrepositaires agréés est supprimée

Les mesures transitoires arivées & échéance ont ét6 supprimés du cahier des charges.

Pour consulter e descriptf complet de fappellation Crémant do Bordeaus, oliuez su e lien suvants: CREMANT DE BORDEAUX AOP




image9.png
CERONS, AOP, FRANCE. DES CHNAGEMENT DANS
LAPPELLATION

Source : arrété du 17 novembre 2023 homologuant le cahier des charges de I'appellation d’origine contrélée « Cérons »

Principaux changements

Mode de conduite de la vigne
I'écartement entre les pieds sont diminués et passe de 0.90 m a 0.85 m au minimum.

Lobjectif est d'harmoniser les régles de I'appellation « Cérons » avec celles des cahiers des charges des appellations dont P'aire géographique englobe la zone

géographique de Cérons. Comme le minimum est abaissé cela ne remet pas en cause la densité de plantation qui est au dessus de 5 000 pieds par ha.
Dispositions agroenvironnementales

Les pieds morts doivent étre évacués des parcelles, tout stockage de ces pieds morts est interdit sur les parcelles.

Le désherbage chimique total des parcelles est interdit. Tout opérateur calcule et enregistre son indice de fréquence de traitement (IFT). »

Lintroduction du calcul de I'FT répond & un souci de sensibilisation et pédagogie des opérateurs sur leurs pratiques et l'utilisation des produits phytosanitaires.

Linterdiction du désherbage chimique total vise a la réduction des herbicides ce qui doit permettre de renforcer la protection des sols viticoles et de préserver

leurs fonctionnalités naturelles (fertiité, biodiversité, épuration biologique), ce qui participe & la qualité et I'authenticité des vins.

Ces modifications ont pour objectif la diminution des produits phytopharmaceutiques et de mieux prendre en compte la demande sociétale.
Réduction de la durée d’élevage des vins

Lélevage des vins est réduit de 3 mois et est donc jusqu'au 15 janvier (plutét que le 15 avril).

Cette modification entraine également une modification de la date de mise en marché consommateur qui est avancée de 3 mois.

La réduction de la durée d'élevage permet d’avair des vins plus frais et fruité ce qui correspond & une évolution du marché et des attentes des consommateurs
sans remettre en cause la typicité des vins. Les vins sont de plus en plus souvent élaborés sans passage en barrique, 'élevage est fait en cuve et la durée de

ce demier peut étre considérablement réduite pour préserver des caractéristiques fraiches et fruitées des vins.

Circulation entre entrepositaires ag!

Ia date de mise en circulation des vins entre entrepositaires agréés est supprimé.

pour consulter le descriptif complet de Iappellatuion, cliquez sur le lien suivant: CERONS AOP
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BIENTC)T UNE NOUVELLE AOC EN LANGUEDOC :
GRES DE MONTPELLIER

Source : JOF : avis relatif a I'ouverture d’'une procédure nationale d'opposition pour la demande de reconnaissance de I'appellation d’origine contrélée « Grés

de Montpellier »

Avis relatif a I'ouverture d'une procédure nationale d’opposition pour la demande de modification du cahier des charges de I'appellation d'origine contrélée «

Languedoc »

Grés de Montpelier est une Dénomination complémentaire & I'appellation Languedoc au méme titre que « La Méjanelle », « Montpeyroux », « Pézenas », «

Quatourze », « Saint-Christol », « Saint-Drézéry », « Saint-Georges-d'Orques », « Saint-Saturnin », « Sommiéres »

Avec la reconnaissance de Grés de Montpellier en AOC, Il est proposé d'enlever toute référence a la Dénomination complémentaire Grés de Montpellier du

cahier des charges de I'appellation Languedoc.

1l est prévu cependant une opération de repli en appellation Languedoc pour Grés deMontpellier, si nécessaire, dans le cahier des charges de 'appellation

Languedoc.

Grés de Montpellier s'étend sur des reliefs doucement vallonnés, le vignoble, paralléle & la cdte, s'étend sur trente kilométres de part et d’autre de la ville de
Montpellier. Le paysage est généralement ouvert, marqué par 'urbanisation et la mer Méditerranée est visible de tous les points hauts. Abrité des vents du nord,
il bénéficie d'une pluviométrie annuelle de 700 millimétres, de linfluence maritime et connait une température moyenne élevée. Dans ce vignoble, I'un des plus
précoces, le cépage grenache N est toujours présent, associé aux cépages syrah N ou mourvédre N pour donner des vins rouges de belle maturité, ronds et

généreux, aux arbmes d'épices et aux accents de fruits rouges bien mars.

La proposition de cahier des charges de Grés de Montpelier n'a pas encore été publiée.
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TROIS NOUVELLES INDICATIONS
GEOGRAPHIQUES JAPONAISES RECONNUES DANS
L'UNION EUROPEENNE

Le Japon a construit ses Indications Géographiques autour des provinces japonaises.

Yamanashi fut la premiére & étre reconnue en 2019 suivie de Hokkaido en 2021.

Au18 2023, il existe 5 graphiques reconnues au Japon et par 'Union Européenne pour les vins.
NOM CATEGORIE TYPE STATUT DATE D'ACCEPTATION
1| 3t#ll / Hokkaido Vin Gl Protégé par convention 01/02/2021
2 XK/ Osaka Vin Gl Protégé par convention 30/09/2023
3 Wi / Yamagata Vin ] Protégé par convention 30/09/2023
a (Y] Vin Gl Protégé par conver 01/02/2019
5 &5F / Nagano Vin Gl Protégé par convention 30/09/2023
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Pour consulter le détails des régions viticoles du Japon, cliquez s le ien suivant;
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PIGNOLETTO DOC, ITALIE DEVIENT
OFFICIELLEMENT EMILIA-ROMAGNA DOP (AOP)

Rappel :Nous an avons partsplsieus s surco s da cetesaga qui et finalamant concus s 181212023 pr I ratfcationde Fappelaion pr Unian

Européenne sous

nom ¢t Romagna DOP (A0P)

Lo ignoltt, un cépaga blanc autochions talen, st undos conrbutours des appelaions Coll Bolognosi, Modena ot ol d Rmini. En 2014,on  découver
aus o o4page biancpigncleto Gt génétiquamant dtiua grschatto ¢ Ombrie, plus o, Les productaurs da Pnleto nt don cherchd & ampachr
Tuisation ignoltt on dshors o la z0n localo o a5 produi. 1 ot dbcouvertun oo auparavant inconr i Blogna ot Modans i sappete

Pignoleto st s ontcrs una nouvele Génominaton, Pigleto DOG, Comme futes s sppliations eusopéanns, ales doivnt étra vaidéas par Union

Européanne o ignolott a donc domandé o 2808120141 ratficaon de appeliton auprés o auloiés suropénnos. Aprés 7 ans do racharcha, o5
‘aminsratoues do Urion font pas éussi & localsor un au appels Pgnoltt sur une cars, o i ont don demands o blenu Tnvalidation a dénomination
Pignolto. Une invaldation uropsanno antaine automatiquement ivaldaton de Tappsliaion nationale. Les péisonnalrosont don proposs un changamont

4o ot Pinclatdeviencrit Emila-Flomagna DOC / AOP. Gt nouvka dénomination 6 approuvés par Urion Euxopéenn fa 16122023
LAPPELLATION

Lappalationast ésorvbe au vinranqull, a via mousseus, au vin mousseue 4o qualt ot au vinpétilant Slabors avc 1o cpage Pignolto 8 dans

Tappolationqui s it on Emie-Romagne.

HSTORE

La vifulturs tlt 4612 répandue dans Ia 2008 doTAOP «EriaHomagnas & époque romalne. En sfet, dos vignes Saent condultes ur dos arbrs vhants

pour fomar des rangéss, une pratique nstaurée par e Etrusques s développés par es Gauls. | impore da meniionnerFactvis vitiricol  aqualle 52
consacraient o vétérans do campagnes miktairas dans I égion appels T-ager bononiensis. Gata acisconsistalt  prockirsun vin sblond pétlant u,

malos son caracts isinct, it pa sufisammont sucs pour 83 agréale on bouchs

Al dos sdcls qu s sont écoulés dopuis lr, I ochniques coles ot s raiques cnclogiques adoplées dans la 0 géographique dBimiso ont 6t
forament nfluencées par Tactit humaine. Larocherche scianfiqus et o parfeconnament do tachniques vicols ot cnclogiques on insi apports uno.
contition sssenils.

cLMAT ETSOLS

La 200 do producion do TAOP Emiia-Romagna s rowe dans 0 prvinces de Modsn, ds Bologne f do Ravenne, au ccour do arégion de il

udo, o, pourfae cout, i ast possbl do dsimir s plaines o s cotoaux.

Les psinss, Stuses i 2.t 70 m aliude, s élandant sans cscontinutsanira s vales forméss parla rviaa Secchia st forent Silar, u raversant ds
Vastas fonc d valb ot culminant pariis & 150 m e, Les cotaaux ormentun e ntrrompu aui and das prarieras colins Juscua I réte

dos Apannin, y compris s 20n do ransifon aux conirlot. Lo ignos sont pou 1 plupar culfvées & moin do 700 m dalude.

Sur plan pédelogiqus, i région socaractériso prncpalement par diverstypes do roche sédmentar (s, arg,cakaia, gypes, sabls, conglomérats). Lo
ot da 1 rigon étant vari, s sos peuventérs raparts dan das prfls hétérogénss complexas, L culura st sssentialemant pratiuéa sur des sls

prfond, lagarament alcaln o lcains ot texturs i & moyennemant .

Les tampératures présentant un cartain dagré da varabit, L climat vris sn fonction da Faliuds: st tampér chaud sur s vesants (optmal pour s

viculurs) ot tampérs |

s urlos hautours. Los lanos connaissent un clima davantage continentl, aractsé pr des ompérateos annuslios moyomnos

comprises errs 14°C ot 16 C ot un idica Winkor o 2 400 j, ot suffsamment verus. Ans, 1 région béndfi d suffsamment da chaleur

Sensalelament pour pamat aux asing d'ataindrs s maturt cptmale.

Los précipaions annuslie osclenterra 60D mim ot 800 mm ot sont pinipalament concaniés an aulomne o, dans une ok mesurs, a prnlomps. En
16, hautdogrs hycroméiaue, a dsponit des oaux do surass, a rofondour des ol o s précipatons, lus o mans concenirée, ombant sur o5

colinas aténuentla strss e

(Grcn & cas factaurs pédosimatiauss,fensamblada s ona da FAOP «Erils Romagnsr conient paricuiérament 1 vicutur.

'DELIMITATION DE L'APPELLATION

artangs communa dos provincas da Modén, do Bologne ot o Ravenne, au caurdo 1 régon de it Romagre.

cepace

Pignoletos.

RENDEMENTS

~Emila-Romagnas Pignolato, Pgnoeta fizzante ot Pigclato spumante : 147 hacolires par hacare
~Emill-Romagnas Pignoleto passis 45 hectlires par hectare

<Emita Romagna- vendammia tardv :54 hectlies pa hectara

pour conatara descript compiet de appalaton, ciquez sur o lisn vt : EWILIA-ROMAGNA DOC (Anciennement Pignoletio DOC)
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A U V E R G N E  –  L I M O U S I N  
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